Пам’ятка
вивчення управлінської діяльності з питань організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах
	Виконання вимог чинного законодавства
	План вивчення питання

	Постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004р.№1591 "Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах"
	- забезпечення виконання норм харчування по основним продуктам харчування в районі, області;

	
	- аналітична діяльність управління освіти (аналіз з урахуванням заміни продуктів за енергоцінністю, проведення порівняльних аналізів, тощо);

	
	- організація харчування дітей пільгових категорій, в тому числі постраждалих від наслідків аварії на ЧАЕС;

	
	- наявність наказів про стан організації харчування, їх об’єктивність, контроль за їх виконанням;

	
	- системність, плановість проведення перевірок стану організації харчування дітей в дошкільних навчальних закладах

	Закону України "Про дошкільну освіту"(ст.35);
	- наявність розпорядження про встановлення плати для батьків;

	Постанови Кабінету Міністрів України від 26.08.2002р. № 1243 "Про невідкладні питання діяльності дошкільних та інтернатних навчальних закладів"; Постанови Кабінету Міністрів України від 22.06.2005р. № 507 "Про внесення змін до пункту 1 постанови Кабінету Міністрів України від 26.08.2002р. № 1243 ";
	- відповідність встановлення плати для батьків різних категорій нормативно-правовим документам

	наказу Міністерства освіти і науки України від 21.11.2002р. № 667 "Про затвердження Порядку встановлення плати для батьків за перебування дітей у державних і комунальних дошкільних та інтернатних навчальних закладах";
	 

	наказу Міністерства освіти і науки України від 25.07.2005р. № 431 "Про внесення змін до Порядку встановлення плати для батьків за перебування дітей у державних і комунальних дошкільних та інтернатних навчальних закладів"
	 

	спільного наказу Міністерства охорони здоров"я України, Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005р. №242/329 "Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах"
	- визначення постачальників продуктів харчування і продовольчої сировини (проведення торгів, укладання угод, тощо);

	
	- розподіл коштів на організацію харчування (позитивні зміни);

	
	- робота щодо покращення матеріально-технічного забезпечення закладів (наявність програм, плановість поповнення технологічним, холодильним обладнанням, проведення його поточного ремонту, тощо);

	
	- наявність листів, приписів СЕС щодо порушень в організації харчування, результативність реагування на зауваження та пропозиції;

	
	- наявність скарг громадян щодо організації харчування, реагування на них;

	
	- організація медичних оглядів для працівників дошкільних навчальних закладів

	спільного наказу Міністерства освіти і науки України, Міністерства охорони здоров"я України від 17.04.2006р. № 298/227 "Інструкція з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах"
	- заслухання питання стану організації харчування на нарадах керівників, апаратних нарадах, колегіях, систематичність, дієвість, контроль за виконанням їх рішень;

	
	- проведення контролю за організацією харчування дітей в дошкільних навчальних закладах, його плановість, різновидність, систематичність; організація контролю за виконанням рекомендацій та пропозицій;

	
	- кадрове забезпечення харчоблоків дошкільних навчальних закладів, наявність вакансій медичних сестер, комірників, кухарів;

	
	- проведення заходів, спрямованих на підвищення кваліфікації працівників, відповідальних за організацію харчування (курсова перепідготовка різних категорій працівників, методичні об"єднання, семінари, тощо);

	
	- обізнаність керівників та забезпечення дошкільних навчальних закладів нормативними документами з питань організації харчування;

	
	- співпраця управління освіти з іншими структурами, організаціями


 

Пам’ятка вивчення стану організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах
	Питання, які вивчаються
	План вивчення питання
	Дотримання вимог Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах

	Загальна організація
	- встановлення режиму харчування;
	П.1.2,1.3,1.4

	
	- наявність меню-вивіски (про денне меню), графіку видачі їжі;
	П.1.5

	
	- зберігання добових проб;
	П.1.25

	
	- організація санітарно-освітньої роботи серед персоналу,батьків з питань організації раціонального харчування, заслуховування питань організації харчування на зборах, радах,тощо;
	П.1.24

	
	- наявність приписів СЕС щодо порушення санітарно-гігієнічного режиму, калорійності страв, тощо;
	П.1.9

	
	- наявність наказів щодо стану харчування, призначення відповідальних осіб за організацією харчування;
	 

	
	- наявність аналітичних матеріалів (порівняльних таблиць виконання норм, тощо);
	 

	
	- проведення контролю за дотриманням посадових обов’язків відповідальних осіб; проходження медичних оглядів
	 

	
	- організація питного режиму;
	 

	Матеріально-технічне забезпечення
	- наявність харчоблоку, комори, овочесховища, тощо; відповідність їх утримання до санітарно-гігієнічних вимог, запас продуктів у коморі;
	П.5,1,5.2,5.13,5.14,
5.15,1.16,1.17,4.5,4.6,4.7,4.10,
4.11,4.12,4.13,4.16,4.17,4.184.19

	
	- стан технологічного, холодильного обладнання, його кількість, характеристика робочого стану;
	 

	
	- забезпечення закладу необхідною кількістю посуду, його маркування та використання за призначенням;
	П.5,2,1.26

	Дотримання вимог безпеки
	- наявність інструкцій щодо правил миття посуду, використання миючих засобів, технологічного обладнання тощо;
	П.5.3

	
	- правильність використання електроприладів тощо
	

	
	 
	

	Нормативно-технологічна документація
	- наявність примірного двотижневого меню;
	П.1.12

	
	- наявність щоденного меню-розкладу;
	П.1.18

	
	- наявність додаткового меню-розкладу;
	П.1.20

	
	- наявність картотеки страв;
	П.1.20

	
	- відповідність меню-розкладу картотеці страв
	 

	Ведення документації по харчуванню
	- зошит обліку відходів;
	П.1.21

	
	- журнал бракеражу готової продукції;
	П.1.22

	
	- журнал обліку виконання норм харчування;
	П.1.30

	
	- журнал бракеражу сирої продукції;
	П.1.37,4.8

	
	- журнал здоров’я працівників харчоблоку;
	П.1.37

	
	- книга складського обліку;
	П.1.38,4.9

	
	- заявка на продукти
	П.1.15

	Проведення С-вітамінізації
	- безпосереднє проведення С-вітамінізації;
	П.1.31-1.34

	
	- запис використання
	

	Організація дієтичного харчування
	- наявність списків дітей, які потребують дієтичного харчування, відповідно до рекомендацій лікаря;
	Розділ 3

	
	- технологія приготування страв;
	

	
	- організація харчування дітей пільгових категорій
	

	Виховання культурно-гігієнічних навичок
	- організація чергування дітей;
	П.1.7-1.10

	
	- сервірування столу;
	П.1.28

	
	- дотримання графіку отримання їжі;
	П.1.27

	
	- взаємодія вихователя і помічника вихователя;
	П.1.7,1.9

	
	- використання різних методів і прийомів щодо виховання в дітей культурно-гігієнічних навичок
	 


 

